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LEVESEK
l. Csorba leves
(glutén és laktdz mentes)

2. Brokkoli krém leves
(glutén és laktdz mentes)

FOETEL
1. Milsindi makardni
(laktde mentes )

2. Rantott szelet
{laktdéz mentes)

3. Rantott sajt
(laktdz mentes)

4, Tészta: Erdei gomba
mértdsos gnocchi
(glutén és laktdz mentes)

KORET
1. Tepsis burgonya
(glutén és laktde mentes)
2. Rizi-bizi
(glutén és laktoz mentes)
3. Burgonya krokett

SALATAK
1. Tészta saldta

2, Kaposzta saldta
(glutén és laktdx mentes)

DESSZERT
1. Palacsinta tébb izbe

2. Panna Cotta erdei
gyimadlesis
(glutén és laktox mentes)

LEVESEK

1. Gulyis leves (galuska kiilén)
{glutén és laktéz mentes)

2. Karaldbé leves
(glutén és laktédz mentes)

FOETEL
1. Brassdi
(glutén és laktéz mentes)
2. Kijevi jérce mell
3. Csirkecomb téltve
(laktoz mentes)
4. Télészta:
juhlrjrés s;ztrapacska

KORET
1. Kocka burgonya
{glutén és laktéz mentes)
2. Petrezselymes rizs
{glutén és laktdz mentes)
3. Hagymas tort burgcnya.
(glutén és laktéz mentes)

SALATAK
1. Francia saldta
(glutén mentes)
2. Friss saldta
(glutén és laktoz mentes)

DESSZERT

1. Somléi galuska
{laktoz mentes)

2. Gesztenye piiré
{glutén mentes)
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SVEDASZTALOS VACSORA

SZERDA

LEVESEK
1. Eré leves (tortellini
a leves betét)
(glutén és laktoz mentes)
2. Hideg gyiiméles leves
(glutén és lakudz mentes)

FOETEL

1. Burgundi marha
{glutén és laktoz mentes)

2. Téltitt karaj (sajt-sonkis)

3. Caprese csirke mell
{laktéz mentes)

4. Tészta: Carbonara
spagetti

KORET
1. Fétt burgonya

(glutén €s laktoe mentes)
2. Kukoricas rizs

(glutén és laktoe mentes)
3. Burgonya pliré

(glutén és laktdz mentes)

SALATAK
1. \-’Egyes vagott

{glutén és laktdz mentes)
2. Barack befartt

(glutén ¢s laktée mentes)

DESSZERT

1. Csokis kékuszos mousse
(pohar krém, glutén &s
laktéz mentes)

2. Midkos nudli vanilia
soddval (laktdoz mentes)

SVEDASZTALOS VACSORA

IDOPONTIJA:

LEVESEK
1. Vad ragu leves
(glutén és laktdz mentes)
2. Zold borsd leves
(glutén és laktoz mentes)

FOETEL
1. Csirke paprikas
tejfoldsen
(plutén és laktdz mentes)
2. Hagymis rostélyos

(glutén és laktéz mentes)
3. Rantott hal

{laktdz mentes)

.

Tészta: Bolognai
spagetti

KORET
1. Galuska (laktoz mentes)
2. Pérolt rizs

{glutén és lakioz mentes)
3. Grill zaldség

{glutén és laktdz mentes)

SALATAK

1. Kukorica saldta
(glutén mentes)

2. Uberka salita
(glutén és laktdz mentes)

DESSZERT

1. Narancsos Csiamag puding

{glutén és laktdz mentes)
2. Tiramisu

18:00 - 20:00

~ KOZOTT

LEVESEK
1. Csorba leves
(glutén és laktoz mentes)
2. Brokkoli krém leves
{glutén és laktéz mentes)

FOETEL

1. Milandi makaréni
{laktdz mentes )

2. Réntott szelet
{laktdz mentes)

3. Ridintott sajt
(laktdz mentes)

4. Tészta: Erdei gomba
mirtdsos gnocchi
(glutén és laktdz mentes)

KORET
1. Tepsis burgonya
(glutén és laktd: mentes)
2. Rizi-bizi
[glutén és laktéz mentes)
3. Burgonya krokett

SALATAK

1. Tészta salata

2. Kdposzta saldita
(glurén és laktoz mentes)

DESSZERT
1. Palacsinta tébb izbe
2. Panna Cotta erdei
gyiimdblests
(glutén és laktdz mentes)

SZOMBAT

LEVESEK

1. Gulyis leves (galuska kiilén)
{glurén éz lakiéx mentes)

2. Karalibé leves
{glutén és laktéz mentes)

FOETEL
1. Brassoi
{glutén és laktdz mentes)
2. Kijevi jérce mell
3. Csirkecomb tiltve
(laktéz mentes)
4. Télészta:
juhtiiros sztrapacska

KORET
1. Koeka burgonya
(glutén és laktdz mentes)
2. Petrezselymes rizs
(glutén és laktdz mentes)
3. Hagymas tort burgcrlya
(glutén és laktdz mentes)

SALATAK
I. Francia salata
(glutén mentes)
2. Friss saldta
{glutén és laktéz mentes)

DESSZERT

1. Somléi galuska
(laktéz mentes)

2. Gesztenye piiré
(glutén mentes)

ITALFOGYASZTAS
VACSORA IDEJE ALATT
HELYBEN FIZETENDO.
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VASARNAP

LEVESEK
1. Erd leves (tortellini
a leves betét)
(glutén és laktdéz mentes)
2. Hideg gyilimales leves
{glutén és laktoz mentes)

FOETEL

1. Burgundi marha
{glutén és laktoz mentes)

2. Téltéet karaj (sajt-sonkas)

3. Caprese csirke mell
(glutdz mentes)

4. Tészta: Carbonara
spagetti

KORET
1. Fatt burgenya

(glutén és laktéz mentes)
2. Kukoricas rizs

{glutén és laktdz mentes)
3. Burgonya pliré

(glutén és laktdz mentes)

SALATAK
1. Vegyes vagott

{glutén és laktdz mentes)
2. Barack befitt

{glutén és laktéz mentes)

DESSZERT

1. Csokis kékuszos mousse
{pohir krém, glutén és
laktdz mentes)

2. Makos nudli vanilia
sodoval (laktoz mentes)




